
PICCOLI MORSI

POLPO ARROSTO
PESTO DI PREZZEMOLO

MARMELLATA DI POMODORO
€ 24.00

ASTICE, PATATE 
E COMPOSTA DI PRUGNE

€ 32.00

CULATELLO, GNOCCO FRITTO
E MOSTARDA

€ 20.00

TARTARE DI TONNO
PESTO E STRACCIATELLA

€ 28.00

INSALATA DI GALLINA 
E SCAROLA

€ 26.00

BURRATA, SPINACI E POMODORI
€ 16.00

RADICCHIO, MANDORLA
E TARTUFO NERO

€ 20.00

SECONDI

BRANZINO AL VAPORE
PUNTARELLE E SALSA ALL’ACCIUGA

€ 45.00

MERLUZZO IMPANATO 
CREMA DI CARPIONE 

E VERZA STUFATA
€ 38.00

Agnello, broccoletti 
e crema di tarallo

€ 38.00

Milanese vecchio stile
€ 40.00

DOLCI

TIRAMISU’

Babà al rum 
e gelato allo zabaione

Sfoglia al muscovado
pistacchio

sorbetto alle more

Cremoso alla nocciola 
e frutti di bosco

SEMIFREDDO AL TORRONCINO 
E PANETTONE 

RICOTTA PERE E CIOCCOLATO 

Piccola pasticceria (per 2)

Gelati e sorbetti

€ 15.00 

PRIMI

Spaghetti 
al pomodoro 

del Piennolo e caprino
€ 20.00

LINGUINE
AGLIO, OLIO E PEPERONCINO

FRIARIELLI E SGOMBRO 
€ 26.00

TAGLIOLINI
PEPERONE CRUSCO E COZZE

€ 26.00

RISOTTO
LIMONE E SCAMPI

€ 38.00

ZUPPA DI ZUCCA 
FARRO E CASTAGNE

€ 22.00

MINESTRONE 
DI VERDURE

€ 18.00

LUNCH BOX

Quattro piccole portate 
servite insieme 

per un pranzo veloce
ed equilibrato

€ 42.00 

INSALATE

Insalata di pollo 
ruspante

€ 25.00

Insalata nizzarda
€ 28.00

Insalata di gamberi
ROSSI di Sanremo

€ 30.00

• il pesce servito crudo subisce un 
processo di bonifica secondo 
regolamento ce 853/2004

• le informazionI circa la presenza 
di sostanze o di prodotti che 
provocano allergie o intolleranze 
sono disponibili rivolgendosi al 
personale in servizio


