“Mi affascina l'idea di creare un mio codice della grande cucina italiana contemporanea, capace di
arrivare senza compromessi anche molto lontano. Ho sempre sognato di far emozionare un cliente
servendogli un grande spaghetto al pomodoro a migliaia di chilometri dal mio paese.

Mi interessa fare piatti puliti, leggeri, dove il gusto si stratifica e poi esplode. La piacevolezza e sempre
centrale: il gusto e l'estetica sono fondamentali e da uno discende l'altra, perché un ingrediente

valorizzato e per forza “bello”.

Sono piatti preziosi anche all’aspetto, in parte perché lo sono gli ingredienti, in parte perché il nostro
approccio alla trasformazione preserva le consistenze ed esalta colori e trasparenze.”
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Niko Romito, Chef Patron Ristorante Reale, 3*** Michelin World’s 50 Best Restaurants
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MENU CONDIVISIONE

Ay — -1

Antipasto all'ltaliana
EEER S ZLE

Ruinart, Blanc de Blancs, Reims, Champagne, France NV (150ml)

La Lasagna
BHF LR TFEE
Cloudy Bay, Te Koko, Marlborough, New Zealand 2020 (75m/)

Filetto di manzo Angus con spugnole e salsa al pepe nero (G)
LSBT E BT F A B R R
Gaja, Barolo Sperss DOC, Piemonte, Italy 2013 (75ml)

Patate arrosto / Carote glassate / Asparagi e rosmarino (VG) (G) (L)
LG ETHE [ HEE

Sfoglie soffiate, cioccolato bianco e caramello salato
BB R RED 1552 7 555 R G B g #
Oremus, Late Harvest, Tokaji, Hungary 2018 (40m!)

1588 7 / &1/

Con abbinamento vini
BEE AT

25887 / &1

(VG) Vegan 4L & (G) Gluten free TE#EN (1) Lactose free TEAMF (LS) Local source X1 E#
M B L B AT E S
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MENU DEGUSTAZIONE
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Scampi al vapore con maionese di scampi, lattuga e peperoncino (G) (L)
BEINIIEEE - LM
Bruno Paillard, Blanc de Blancs Grand Cru, Champagne, France NV (150m!)

Uovo in camicia, asparagi, caviale Oscietra e crema di patate (G)
WARE EE - BFIFHEFER L TIHE

Nicolas Joly, Les Vieux Clos Savennieres, Loire, France 2019 (75ml)

Vitello tonnato (G) (L)
NI EREE

Domaine Robert Sirugue, Bourgogne Rouge, Burgundy, France 2018 (75ml)

Chitarra all’'uovo, ricci di mare, polvere di peperone e aglio arrostito (L)
B FTHE - B EREA R
Cloudy Bay, Te Koko, Marlborough, New Zealand 2020 (75m!)

Rana pescatrice in salsa di carote, vino bianco e rosmarino (L) (LS)
EZFEEIIHE NE - AEEGRFES
Domaine Alain Chavy, Puligny Montrachet, Burgundy, France 2017 (75ml)

Filetto di manzo Angus con salsa alla mandorla e pepe nero (G) (L)
BB FEFI A BB
Gaja, Barolo Sperss DOC, Piemonte, Italy 2013 (75ml)

Cremoso al miele con gelato alla mela verde e finocchietto (G)
BEZY) & R E &K EM
Oremus, Late Harvest, Tokaji, Hungary 2018 (40m!)

2388 7L/ E17

Con abbinamento vini
FEE AT

3788 7w /&1

\VG) Vegan ZLZF & (G) Gluten free JEFEW (1) Lactose free TEAMF (LS) Local source &+
B RS [F AT (E
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APPETIZERS

Antipasto all'ltaliana
RMB 800

Rapa rossa e patata con salsa di mandorle e prezzemolo (VG) (G) (L)
HRR L EHELCART
RMB 340

Granchio reale con caviale Oscietra e patata (G)
FEELHEAFIE FERLT T
RMB 1100

Insalata di astice Blu, zucchine, misticanza e pepe rosa (G) (L)
BERINEA - FEEE - oI BRI ZTM
RMB 1200

Ventresca di tonno arrostita con insalata di finocchi e agrumi (G)
BTREN BEERLTEBEN
RMB 660

Vitello tonnato (G) (L)
A SRR E
RMB 460

PASTAERISOTTO

Spaghetti e pomodoro (VG) (L)
FHEE
RMB 300

Linguina di semola, astice e gamberi rossi (L)
B I EAC AR P T 28R
RMB 720

Tortelli di agnello con pecorino e fave (LS)
BAFITERNHREMAEEZ L RED
RMB 420

Risotto alla marinara
IR RED & - B R
RMB 698

Lasagna con asparagi, piselli, spinaci e salsa di Parmigiano Reggiano

FLTEEEFES Z&  EXRHEFRZL
RMB 340

\VG) Vegan ZEZ £ (G) Gluten free TE#ENE (1) Lactose free TEAME (LS) Local source K1 £ #1
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MAIN COURSES

Pescato del giorno al forno con basilico, fagiolini, pinoli e patate
(per 2-4 persone) (LS)
MELZE E O EE)  VIFEZ  BFRLEG (2F4ABH)
RMB 1380

Merluzzo al vapore in guazzetto di verdure di primavera (G) (L)
EEEEZTHZT
RMB 730

Astice arrosto, sedano rapa, pompelmo, misticanza (G) (L)
LI R BEWRE S G
RMB 1300

Agnello, piselli, salsa di pecorino e menta (G) (LS)
FH o EE  MAEEZLEREG
RMB 750

Maialino croccante con salsa all'arancia (G) (LS)
ERE /A B & IEEET

RMB 640

Tagliata di filetto Wagyu M9 al rosmarino (G) (L)
K MR F FEFAAE
RMB 1500

Cavolfiore gratinato e nocciole (VG) (G) (L)

N TEMIAE B B 78
RMB 398

FFEXTEEUEFER MR X
Patate novelle al forno (VG) (G) (L)

Y=

Carote glassate (VG) (G) (L)
ZiFaE A

Spinaci aglio, olio e peperoncino (VG) (G) (L)
BRI W RZW

Asparagi e rosmarino (VG) (G) (L)
HEEMESE

Misticanza con vinaigrette alla mandorla (VG) (G) (L)
EEEREBHIE

WVG) Vegan ZLE B (G) Gluten free TEAENE (L) Lactose free TEFAME (LS) Local source K £ #1

LSO S A EH RIS 2



Please inform your waiter of information on food allergies or any special dietary requirement
IBEAEHIR S REYIHE R TFHNEER



