“Mi affascina l'idea di creare un mio codice della grande cucina italiana contemporanea, capace di
arrivare senza compromessi anche molto lontano. Ho sempre sognato di far emozionare un cliente
servendogli un grande spaghetto al pomodoro a migliaia di chilometri dal mio paese.

Miinteressa fare piatti puliti, leggeri, dove il gusto si stratifica e poi esplode. La piacevolezza e sempre
centrale: il gusto e l'estetica sono fondamentali e da uno discende l'altra, perché un ingrediente
valorizzato e per forza “bello”.

Sono piatti preziosi anche all’aspetto, in parte perché lo sono gli ingredienti, in parte perché il nostro
approccio alla trasformazione preserva le consistenze ed esalta colori e trasparenze.”
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Niko Romito, Chef Patron Ristorante Reale, 3*** Michelin
Niko Romito RERK=EE/T Reale Z/eT



MENU DEGUSTAZIONE

MR

Orata marinata, caviale, panna acida e olio extravergine di oliva
BB E I FE, BRI RIGRIIEHIH
Contratto For England Brut Rosé Metodo Classico Oltrepo Pavese, Piemonte, Italy
*(- Billecart-Salmon Brut Rosé, Mareuil-sur-Ay, Champagne, France

Scampi al vapore con maionese di scampi, lattuga e peperoncino
FR GBI IEAFE, LRI
Domaine Christian Moreau Pere & Fils 'Les Clos' Grand Cru, Chablis
3 Gaja Rossj-Bass Chardonnay Langhe DOC, Piemonte, Italy

Maiale al vapore con fichi caramellati
BT BRI TR
Chateau de Chamirey ler Cru “La Mission” Blanc Monopole, Mercurey, Bourgogne, France
3 Gaja Gaia-Ray Chardonnay Langhe DOC, Piemonte, ltaly

Risotto ostriche e bottarga
BEIURIRETEIER S & F
Montenidoli Carato Vernaccia di San Gimignano DOCG, Toscana, Italy
3 Cordero di Montezemolo Langhe Arneis DOC, Piemonte, Italy

Spigola all’acqua pazza
VGBI, B RET
Mazzei Fonterutoli Chianti Classico DOCG, Toscana, Italy
-* [l Marroneto Brunello di Montalcino DOCG, Toscana, Italy

Filetto di vitello con salsa al latte, salvia, limone e finocchietto
INFRECFID T, FEE, FERTE
Masi Brolo di Campofiorin Oro Rosso Veronese IGT, Veneto, Italy
3} Zymé Amarone della Valpolicella Classico DOCG, Veneto, Italy

Zuppa fredda di fragole con gelato allo yogurt
L= E=g S D=k
Domaine Cauhape Ballet d'Octobre, Jurancon, France
*— Donnafugata 'Ben Rye' Passito di Pantelleria DOC, Sicilia, Italy

1688 per person/&(

Con abbinamento vini fF&EHZE
2988 per person /&

I CORAVIN T
3888 per person/&Hz
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MENU CONDIVISIONE
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Antipasto all’ltaliana
FEEEAT L5

Contratto For England Brut Rose Metodo Classico Oltrepo Pavese, Piemonte, Italy

Tortelli di pomodoro, burrata e basilico
BHIEEFA SN, HiEZLREE
Cordero di Montezemolo Langhe Arneis DOC, Piemonte, Italy

Tagliata di controfiletto Wagyu alle erbe
KNEEAFIFHIF P/ S T E
St-Hallet Blackwell Shiraz, Barossa Valley, South Australia, Australia

Patate arrosto/ Insalata di melanzana affumicata al vapore condita alla mediterranea/ Misticanza, aceto e mandorla
Yo al=]
BB A T
BEFEHRE, BEERETIC

Gelato di ricotta, aceto balsamico e more selvatiche
AEZ Lk B AT & IR R EF 4B
Donnafugata 'Ben Rye' Passito di Pantelleria DOC, Sicilia, Italy

1388 per person /&7

Con abbinamento vini AF&4LE

1988 per person /&7
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MENU DEGUSTAZIONE VELOCE

FRER

Scelta di un antipasto, un piatto principale e un dolce
(EE—EFIR, —ELRAR—1EHiE

Melanzana glassata, pomodoro, basilico, capperi e olive
I FEE N, ZY, KINWREE

Minestra tiepida di verdure e pomodori
BRI BT

Merluzzo, patate e ricci di mare
EEF S REHE

Carpaccio di filetto marinato alle erbe
B R HEAT I 7EA

La lasagna
e\ IR E i F/EE

Fagottino di baccala’, fagioli, salsa di baccala® e maggiorana
HHEEERF, HE, EZETRIH=

Spigola al vapore in guazzetto mediterraneo
Z G T

Tagliata di controfiletto angus alle erbe
Edcr Filig g iy ==,

Cremoso al miele con sorbetto alla pesca, basilico e gin
BEFIIEE M FEKE

Cioccolato e lampone
IO EERE

458 per person /s
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A LACARTE
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Antipasto all'ltaliana
AT
558

Scampi al vapore con maionese di scampi, lattuga e peperoncino
FORGEAFIEAE, ERRFH
488

Orata marinata, caviale, panna acida e olio extravergine di oliva
BHIIZ BT E FE, BRI RIIEE
528

Ventresca di tonno arrostita con insalata di finocchi e agrumi
BEEBEN, BELAEIT
398

Vitello tonnato
Bl A A F R e EE
338

Maiale al vapore con fichi caramellati
BRI FIZ TN TR
338

Carpaccio di filetto marinato alle erbe
EEEHEAT LB FA
398

Melanzana glassata, pomodoro, basilico, capperi e olive
BEIFAEN, ZE, KR
268

Sfoglia all’'uovo con verdure di stagione
FRT/EE
338

Linguine, aragosta e gamberi rossi
BN HF e BT P TAF
588

Spaghetti e pomodoro
=]
198

Risotto ostriche e bottarga
ERIREAEAER S B FF
498

Paccheri alla marinara
BV E B EE T
538

Tortelli di pomodoro, burrata e basilico
EHERRFEE T, HiEZ1LREE
308

ERM A S RERE
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A LA CARTE

FRRR

Spigola all’acqua pazza
P EIE G, B R
398

Astice al vapore con crema di ceci, succo di aragosta e cicoria
EAI B e, I REE
698

Merluzzo carbonaro con pomodoro speziato e crema di patate
REZE A EHEER L ZE
588

Rombo intero al forno con olive, capperi, patate e pomodoro (per 2 persone)
EZEEFE, KW, TEREMN (FAG)
1108

Maialino croccante con salsa all'arancia
BBRE AL I B R T
468

Arrosto di agnello glassato con verdure di stagione
WEFE BRI S HR
528

Tagliata di controfiletto wagyu alle erbe
By TNty r=a=1
1148

Tutti i piatti principali vengono serviti con due contorni a scelta
B LR E A I ER PR

Patate arrosto
Ve ul=]

Spinaci aglio, olio e peperoncino

FRBAER, BIRB R

Misticanza, aceto e mandorla
BEHEFERE, BRETC

Insalata di melanzana affumicata al vapore condita alla mediterranea

oy ] k=

Peperone arrostito con menta, limone e aceto
FET AT, REAEHE

ERMEE S RERE
BENFEMNNESEENERES SR MSHRIREERK






