BVLGARI

BAR

THE BAR FOOD MENU

All prices are in JPY and inclusive of 10 % tax and 15% service charge
FORAlig 3 HAM CRBLA 10% & 3 — e 2B 5% & E T ET,

| piatti del menu e i prezzi sono soggetti a variazioni in base alla stagionalita e alla disponibilita.
A= a2 —NES KOS RFHPEANRRFIC L VERL Z25AR TS 0ET,



SMALL BITES
-From 12:00 to 23:00-

Pasta fritta
7 7 4 FXZAZD)(G) (V)

Parmigiano Reggiano “Vacche Rosse “
V7 vFza vyt LAYV F—X (D) (V) (GF)

Pane, burro e acciughe
RNYLRNR—= TVFaEDQO)

Calamaretti fritti
CEYFMEIRLEZAHIDT Y ¥+ (D)(G)(LS)

Prosciutto Joselito Gran Reserva
EoL A Y a3kt b (GF) (DF)

Focaccina con pomodoro, parmigiano e basilico
Feb, A IVr =/ F=X, NUALDT FHvF ¥ (D)G)((V)

Focaccina con zucchine, patate e menta
Ay F—= VXxHAE, IVIDTHAYF ¥ GV

Focaccina con burrata, acciughe e limone
TI—X, TVFaL, LEVDT A YT ¥ D)I(@G)

Mozzarella di bufala campana
S v ==X MEKEDEYY 7L T F—X (D) (V) (GF)

(A) 7ra—n (N) Fvy (D) #EH (G) sy (V) _22) 7y (VG) v—H v
(GF) 77 v 79— (DF) 740 =79 = (%27 F 71 (LS) EHiE

2,500

2,250

2,450

2,950

3,800

2,200

2,550

2,750

3,200



ANTIPASTI
-From 12:00 to 21:00-

Insalata di pollo e pancetta
R—a VY AW FF I T X (DG

Insalata verde mista
7Y — v ¥ 7 X (VG) (GF) (DF)

Insalata di tonno con pomodoro e capperi
Y+, b=t Ty o¥—DF T X (GF) (DF)

Salmone affumicato biologioco
F—H=Zw I RXE—=THF—FV D) (O

Burrata con pomodoro e basilico
F~bt &7y F7—%2F—X D)) (GF)

CAVIALE
¥y 7

-From 12:00 to 23:00-

Beluga 50gr (G) (D)
~)L—77 509

Oscietra 30gr (G) (D)
Ay =7 309

Kristal 30gr (G) (D)
7 ) 220 309

(A) 7ra—n (N) F»v (D) A5 (G) sy (V) _P2 )7y (VG) v—H v
(GF) 77 v 7Y — (DF) 749 =79 = ()% 27+ 71 (LS) EHiE

3,600

3,200

4,200

5,200

3,700

74,000

30,000

28,000



A LA CARTE - IL BAR
-From 12:00 to 21:00-

Tagliere di affettati
a2—n FAy b+ I— FFK— F(GF) (DF)

Tagliere di formaggi
4 2V TEF —RX+K— F(D) (V) (GF)

Focaccia con pomodoro, parmigiano e basilico
F=b, SAIT Y=/ F—X, NUADT F Y TF ¥ D) G) (V)

Focaccia con zucchine, patate e menta
Xy == V¥ HA4E, IVIEDTH+HYTF ¥ (G V)

Focaccia con burrata, acciughe e limone
TT—=R, TVFabL, LEVDIFNYF ¥D)(G)

Carpaccio di ricciola con pomodoro, olive e capperi
AVNRFDHNSYyFa b=b, Y =T 7 vo¥— (GF) (DF)

Rigatoni alla carbonara
VAP == RRZXDHANEF—F(D)(G)

Spaghetti e pomodoro
ATy T 4 b= MD)(G) (V)

A) 7ra—nrN) Fyy D) A/GH(G) 7Ty (V) RV2)TY (VG) e—Y
(GF) 77 v 7Y — (DF) 749 =79 = (S)¥ 27+ 71 (LS) EHiE

4,600

4,800

3,800

4,200

4,800

3,850

4,200

3,700



Tagliata di filetto Wagyu con morbido di patate e asparagi
METZALADZ ) T —X, FF F L—R, T A>T H Z (LS) (GF) (DF) (A)

Merluzzo al forno con patate arrostite e peperoni
JIDAF—L KT b, ACFvFEH—=Y v 27 F Yt A4(LS)(GF)(DF)(A)

Toast con prosciutto e asiago
NLETYT—=TF—XDF—=AF, 774 FET FD)(©G)

Hamburger di wagyu con patate fritte
e —7=H— 774 FFT D) ©)

Hamburger vegetariano con patate fritte
RYRYVT VA== 774 FFET FD)G) (V)

(A) 7ra—n (N) F»v (D) A5 (G) sy (V) _P2 )7y (VG) ©—H4 v
(GF) 77 v 79— (DF) 7490 =7V = (¥ 27 F 71 (LS) HiE

9,200

8,700

2,650

4,500

3,800



il

La Bomba ¢ il nuovo street food italiano. Affonda le sue radici nella tradizione popolare
ma si trasforma in uno spuntino gastronomico, rimanendo semplice nella sua creazione
ma complesso e raffinato nel suo sapore e nella sua preparazione

KyNE, ARV TOHFLWVWAF)—F7—FTF, YV IAREVITTHY
s, EHMECHEE b » & T,
KRDIGHIBI L ZERDODAF vy 7 IEG LTS,

Bomba con mozzarella di bufala, prosciutto e basilico 2,800
T T 7ITEYVFTLIF =R, NL, NILDERY (D) (G)

Bomba con vitello, misticanza e salsa tonnata 3,100
FHEORFTARE P2 P XYL~ VF Y —RDE V¥ (D)(G)

Bomba con avocado e salmone 3,100
THRHFEHF—F DRV (D) (G)

(A) 7ra—n (N) F vy (D) ARG (G) 77y (V) RV2) Ty (VG) B—7 v
(GF) 77 v 79— (DF) 74 V=71 — (¥ =27 F 71 (LS) HiE



DESSERT
-From 12:00 to 23:00-

Tiramisu
T4 7 I A(D)(G)

Pandolce con gelato alla noccciola e salsa al caramello

NYFAFz~—=ELF YV TARZY =L, ¥ T ALY —Z (D) G N)

Tagliata di frutta fresca
AT A AT A=Y T L—}(VG)(LS)

Bomba con crema calda alla vaniglia
WAL — bRy ANEANZTF 7Y — L (D)(G)

Bomba con gelato al pistacchio
VRAZFFT A A7) —LDEY S (D)(G)(N)

Gelati e sorbetti
Vaniglia, cioccolato, pistachio, limone e basilico, fragola
SFEHHEEN S EE b

NZZ Faab—F, VRAXFF LEVAYL A FBERY —(G)D)N)

BVLGARI IL CIOCCOLATO
-From 12:00 to 23:00-

3 monoporzioni
3fE(A) ©) @

5 monoporzioni
5 {El(a) 6) (D) (N

10 monoporzioni
10 fEl(a) G) () Ny

(A) 7ra—n (N) F»v (D) A5 (G) sy (V) _P2 )7y (VG) v—H v

(GF) 727 v 79— (DF) 74 V=7V = (¥ 27 F 71 (LS) HiE

2,800

2,650

3,000

2,450

2,450

2,600

4,450

7,500

15,400



LA PASTICCERIA-NIKO ROMITO
-From 12:00 to 23:00-

Baba, crema chantilly e arancia
AL v DAN
N=ZFvy VT4 7Y =4 EHETL VY (D)G)LS)(A)

Cannoncino alla Vaniglia
RNR=FHh ) VF—)
Fr I RA)X LIz EH N=F 7 ) — L (G) (D)

Profiteroles
Iun74vbr—n
Ya—RN=JF27 Y=L FaalL—FIL =X DG N

Mimosa
IEH
ARy Or—% APLAYFa— LEYZY—A D) (G N) A

Cheesecake
F—RAr—*
F7A b Faar—tF4 v 7 EHES D) G N)

Tartelletta di frutta stagionale
ZHiD 74— Z L+ (D) (G) (N) (LS)

(A) 7ra—n (N) Fyy (D) AEGE (G) 77y (V) xV2) Ty (VG) B—7 v

(GF) 7nv7v 70— (DF) 749 =70 — ()% A7+ 7N (LS) [HiE

3,500



