“Mi affascina l'idea di creare un mio codice della grande cucina italiana contemporanea, capace di
arrivare senza compromessi anche molto lontano. Ho sempre sognato di far emozionare un cliente
servendogli un grande spaghetto al pomodoro a migliaia di chilometri dal mio paese.

Miinteressa fare piatti puliti, leggeri, dove il gusto si stratifica e poi esplode. La piacevolezza & sempre
centrale: il gusto e l'estetica sono fondamentali e da uno discende l'altra, perché un ingrediente

valorizzato e per forza “bello”.

Sono piatti preziosi anche all’aspetto, in parte perché lo sono gli ingredienti, in parte perché il nostro
approccio alla trasformazione preserva le consistenze ed esalta colori e trasparenze.”
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Niko Romito, Chef Patron Ristorante Reale, 3*** Michelin World’s 50 Best Restaurants
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MENU CONDIVISIONE
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Antipasto all'ltaliana
EHEEN S ZXLE

Ca'del Bosco, Cuvée Prestige Brut Franciacorta DOCG, Lombardia, Italy NV

Raviolo alla Genovese di vitello
FAABIY %)V B, 4 BT 1
Cordero di Montezemolo, Langhe Arneis DOC, Piemonte, /taly 2020

Tagliata di filetto Wagyu M9 al rosmarino
KNE MR FBEHEE
Frescobaldi, Castelgiocondo Lamaione Toscana IGT, Toscana, /taly 2016

Patate arrosto/ Melanzana in agrodolce/ Asparagi e rosmarino
B LE ) BT BELHEE

Nocciola e limone
BEFHFIITEYS - EFKEHRRER(CIZZET
Donnatugata, Ben Rye, Passito di Pantelleria DOC, Sicilja, Italy 2017
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Con abbinamento vini
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MENU DEGUSTAZIONE
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Insalata di scampi, sedano rapa, misticanza e pepe rosa
BB FIR - 5 RIW
Ruinart, Blanc de Blancs, Reims, Champagne, France NV

Uovo in camicia, asparagi, caviale Oscietra e crema di patate
KERELFESE  BHERIEEFERL I
Vie di Romans, 'Dolée’ Friuli Isonzo, Friuli-Venezia Giulia, Italy 2019

Vitello Tonnato
NAFILEREE
Domaine Robert Sirugue, Bourgogne Rouge, Burgundy, France 2018

Linguina di semola, aragosta e gamberi rossi
B Il BB 4R R P T AT AR

Cordero di Montezemolo, Langhe Arneis DOC, Piemonte, /taly 2020

Merluzzo carbonaro con pomodoro speziato e crema di patate
BEEEmRL G
Domaine Alain Chavy, Puligny Montrachet, Burgundy, France 2017

Filetto di manzo fondente con salsa al pepe verde
FEFIRPHT
Dal Forno Romano, Valpolicella, Veneto, Italy 2013

Cremoso alle mandorle e fragole
ELCHRE  BEENEREE
Isole e Olena, Vin Santo DOC, Toscana, ltaly 2008

2300 7z / =217

Con abbinamento vini
BEE T E
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A LA CARTE

Antipasto all'ltaliana
BHEEN 7 EXE
800 =

Crema di Parmigiano Reggiano con verdure di primavera
WHERZ LI & FN
340 ¢

Insalata di scampi, sedano rapa, misticanza e pepe rosa
EHEWIFR - GRRGIW
620 T

Zuppa di astice Francese e caviale Oscietra
FEEBE LI G BF I E FE
1100 7z

Ventresca di tonno Giapponese arrostita, con insalata di finocchi e agrumi
EAZREN  EERTE

640 T

Vitello tonnato
NAFEEREE
400 ¢

Uovo in camicia, asparagi, caviale Oscietra e crema di patate
KEELFEE  BHEIGHWEE FERL TIH
580 7

Carpaccio di filetto marinato alle erbe
EEREFLFAEH
460 7

Spaghetti e pomodoro
E WA E
300 7z

Raviolo alla Genovese di vitello
FAABIY )V B, 4 BT 1
520 &

Linguina di semola, aragosta e gamberi rossi
B I/ A AR BT DE T AT 3
720 ¢
Gnocchi di patate, spinaci e Asiago
T EEFHERRAIIEZ L
390 7T
Fettuccelle con vongole e bottarga
B FIBETEHREEF
490 7z

Risotto al distillato di bufala e pesto
BRRIRIKFZLREL =
420 1

La Lasagna
F LT H N FRTIEE
450 7T
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A LA CARTE

Pescato del giorno al forno con olive, capperi, patate e pomodoro
(2 persone minimo)
MEGHEE (B KAWL ERER)
2 ANE)
1300 7z

Sogliola arrostita con salsa al vino bianco e prezzemolo
LT E B HEEE T RGFT
700 7z

Merluzzo carbonaro con pomodoro speziato e crema di patate
BEIEHRL I
720 T

Filetto di manzo fondente con salsa al pepe verde
L EBIRIMT
1000 &

Arrosto di agnello glassato con verdure di stagione
S E RIS 5 E
650 7z

Maialino croccante con salsa all'arancia
FER B B 18T
640 7z

Tagliata di filetto Wagyu M9 al rosmarino
KIE M9 R FEFAHEE
1600 7z
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Patate arrosto
ENL G

Melanzana in agrodolce
B A

Asparagi e rosmarino
BEAHEE

Carote glassate
1

Misticanza con vinaigrette alla mandorla
BEHERELECHE

LHNIEE S EHERRS



Please inform your waiter of information on food allergies or any special dietary requirement
BEHEHIRFZ RENIHER I FHNRER



