MENU CONDIVISIONE

NS
T ERE

Antipasto all'ltaliana
BRER 7 ZXE

Ruinart, Blanc de Blancs, Reims, Champagne, France NV

Ravioli glassati con funghi, pepe nero e olio al prezzemolo (L)
FLEANR FEELEET - BHMREAFIGFZH
Marramiero, “Altare” Trebbiano d’Abruzzo DOC, Abruzzo, Italy 2021

Maialino croccante con salsa all'arancia (G) (LS)
BB\ Z B & BT
Giacomo Conterno, Barolo Francia DOCG, Piemonte, Italy 2018

Patate arrosto/ Funghi trifolati/ Spinaci aglio, olio e peperoncino (G)(L)(V)
NG WER FFENEE - W B REW

Tiramisu
Ca’del Bosco, Vintage Collection Saten Franciacorta, Lombardia, Iltaly 2018

1588 7/ &1z

Con abbinamento vini
FEE AT

2588 T /&1

VG) Vegan ZLFEE (G) Gluten free TEAENE (L) Lactose free TEFLME (LS) Local source KM £t

U B FEEL TN
LN IEE S AR 2 RS 2%



MENU DEGUSTAZIONE

=1

an = 2R HE

Insalata di astice Blu, sedano rapa, misticanza e pepe rosa (G)(L)
BERIEN - FRIR  BESFEHERGHMN

Marie Demets, Brut Tradjtion, Champagne, France NV

Funghi, nocciole e Parmigiano Reggiano (G)
B BFRIESHZ L
Poderi Aldo Conterno, Conca Tre Pile Barbera d’Alba, Piemonte, Italy 2018

Fettuccelle all'uovo con vongole e bottarga (L)
B FIBELEHRSE F
Marramiero, "Altare” Trebbiano d’Abruzzo DOC, Abruzzo, Italy 2021

Merluzzo carbonaro con patate, cipollotto e latte di baccala (G)
BB 1T  ERRIEEFYES

Domaines Leflaive, Pouilly Fuisse, Burgundy, France 2020

Filetto di manzo Angus con spugnole e salsa al pepe nero (G)
BB FEZ I F A ERERNE
Giacomo Conterno, Barolo Francia DOCG, Piemonte, Italy 2018

Pane e cioccolato
B &5
Ca’del Bosco, Vintage Collection Saten Franciacorta, Lombardia, ltaly 2018

1900 7z / &1r

Con abbinamento vini
FEEAE

3300 7 / &1/

(VG) Vegan ZL# & (G) Gluten free FEFEH (1) Lactose free TEAMF (LS) Local source K1 B

U R EFER TN
LN IEE S B2 RIRS 2%



APPETIZERS

Antipasto all'ltaliana
800 7

Scarola glassata, crema di pinoli, pomodorini e misticanza (VG) (G) (L)
HEIHWFIH - EEEnRESWIE
250 ¢

Insalata di astice Blu, sedano rapa, misticanza e pepe rosa (G)(L)
BEINBH - FFRIR - EEFEXR W
1200 7z

Scampi arrosto con puré di patate piccanti (G)
EEAR IR L B
598 &

Ventresca di tonno arrostita con insalata di finocchi e agrumi (G)
ETHEN - EEXLIE L
660 &

Carpaccio difiletto marinato alle erbe (G)
BB EFRER
460 7T

PASTA E RISOTTO

Spaghetti e pomodoro (VG) (L)
=30Vl
300

Linguina di semola, astice e gamberi rossi (L)
B I/ B AR R 2 DT 2T 4
720 1

Ravioli glassati con funghi, pepe nero e olio al prezzemolo (L)
FIEAFRFHELET  BHWREA R
398 71

Risotto con zucca, parmigiano e aceto balsamico (G)
BRI - WEHRZ 1 RGFESHEHE
430 T

La Lasagna
F T I1E5F w4 R TFIEE
450 ¢
(VG) Vegan ZEF & (G) Gluten free TEEENT (1) Lactose free TEAMF (LS) Local source K B it

LN IEE S B2 RIRS 2%



MAIN COURSES

Pescato del giorno in crosta di sale (per 2/4 persone) (G) (L) (LS)
#5205 (234N BAF)
1280 7w

Merluzzo carbonaro con patate, cipollotto e latte di baccala (G)
EEEI LT BERIEEFINET
700 7T

Filetto di manzo con salsa al latte, salvia, limone e finocchietto (G)
EMEED T - BEE  TEREEL
858 7w

Maialino croccante con salsa all'arancia (G) (LS)
FERZ V2 IEHD & 18 AT
640 T

Tagliata di filetto Wagyu M9 al rosmarino (G) (L)
KNE MORFF BB A EE
1500 7

Cavolfiore gratinato e nocciole (VG) (G) (L)

YTIETE IR B FIE
398 7

B L HEOJEFER M FE

Patate novelle al forno (VG) (G) (L)
=

Funghi trifolati (VG) (G) (L)

WEZE

Spinaci aglio, olio e peperoncino (VG) (G) (L)
FREMER - W R

Misticanza con vinaigrette alla mandorla (VG) (G) (L)
EEHEREHI S

(VG) Vegan 23 & (G) Gluten free TEEENE (1) Lactose free TEAME (1S) Local source K Hh & #1

LN IEE S H B2 RIRS 2%



