BVLGARI

HOTEL MILANO




2t

UN'ELEGANZA
-NZATEMPO

Timeless Elegance

LE ESPERIENZE

The Experiences

LE FESTIVITA

The Festivities

UN'OASI DI PACE
A Refuge

| REGALI
The Gifts




Da oltre 140 anni, Bvlgari incarna un'eleganza che attraversa le epoche,
simbolo indiscusso dell'eccellenza italiana. Bvlgari Hotel Milano e un rifugio
di quiete a pochi passi da via Montenapoleone e dal celebre quartiere della
moda. Il luogo ideale per vivere la magia delle festivita.

For more than 140 years, Bvlgari has embodied a grace that transcends
time, a lasting emblem of Italian artistry. Just steps from the renowned
Montenapoleone district, Bvigari Hotel Milano offers a serene sanctuary.
The perfect setting to embrace the season’s magic.



LE ESPERIENZ

The Experiences

Le festivita da Bvlgari Hotels & Resorts si trasformano in un ricordo prezioso, dove |'eleganza incontra

I'ospitalita piu autentica.

The Holiday Season at Bvigari Hotels & Resorts becomes a treasured memory, where elegance is
matched by heartfelt warmth.




LE CAMERE

The Rooms

Per celebrare la magia delle festivita, I'hotel propone esperienze esclusive pensate per rendere ogni soggiorno
indimenticabile.

To celebrate the magic of the Holiday Season, the hotel offers exclusive experiences designed to make
every stay unforgettable.

B. Festive The New Year

One night, for two people One night, for two people
Breakfast Breakfast

Late Check-out Gala Dinner

Afternoon Tea with Panettone by Niko Romito Dom Pérignon welcome

Late check-out

Deluxe Room: € 1.600 Deluxe Room: € 2.400

LE SUITE
The Suites

Le Suite, con le loro caratteristiche uniche e dettagli esclusivi, offrono la cornice perfetta per il periodo delle feste.
Tra i vantaggi dedicati: trasferimenti gratuiti da/per aeroporto o stazione, servizio maggiordomo 24 ore su 24 e
minibar completo, alcolici esclusi.

Each suite, distinguished by bespoke details and refined comfort, provides the ideal backdrop for the Holiday Season.
Complimentary transfers to and from the airport or station, 24-hour butler service and a full minibar
(excluding alcohol) are included.

B. Festive The New Year

One night, for two people One night, for two people
Breakfast Breakfast

Late Check-out Gala Dinner

Afternoon Tea with Panettone by Niko Romito Dom Pérignon welcome

Late check-out

Junior Suite: € 2.300 Junior Suite: € 3100
Superior Suite: € 2.600 Superior Suite: € 3.400

Le tariffe, a camera per notte, sono soggette a disponibilita, dal 26 novembre al 6 gennaio
The price is per night, per room. All offers subject to availability, from november 26 to january 6
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GEMME D’'ITALIA
Gems Of Italy

Un soggiorno di quattro notti per vivere il meglio di Milano e Roma. Due notti al Bvlgari Hotel Milano
e due al Bvilgari Hotel Roma, tra eleganza senza tempo, suite raffinate, colazione a la carte e
trasferimenti privati. Un soggiorno che unisce I'atmosfera unica della Citta Eterna al fascino
contemporaneo della capitale italiana del design, per un'esperienza esclusiva firmata Bvlgari

Hotels & Resorts.

A four-night stay to experience the best of Milan and Rome. Two nights at Bvigari Hotel Milano and
two at Bvigari Hotel Roma, in refined suites with a la carte breakfast and private transfers. A stay
that combines the unique atmosphere of the Eternal City with the contemporary allure of Italy’s design
capital, for an exclusive Bvlgari Hotels & Resorts experience.

Per maggiori informazioni - For more information:
Bvlgari Hotel Milano: +39 02 805 805 1 | milano@bulgarihotels.com
Bvlgari Hotel Roma: +39 0636080400 | roma@bulgarihotels.com
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The Festivities
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IL RISTORANTE - NIKO ROMITO

LA CENA DELLAVIGILIA

Christmas Eve Dinner

Un percorso gastronomico che celebra la tradizione italiana con un tocco contemporaneo. Dalle
delicate note del baccala mantecato e dell'insalata di mare fino ai tortellini con scampi, burro e limone,
ogni piatto rivela I'equilibrio e I'eleganza della cucina dello Chef Niko Romito. Il menu si conclude con
la dolcezza del Panettone.

A gastronomic journey celebrating Italian tradition with a contemporary twist.

From the delicate notes of whipped cod and warm seafood salad to handmade langoustine tortellini
with butter and lemon, each course reflects the balance and elegance of Chef Niko Romito’s cuisine.
The experience concludes with his signature Panettone.

Presso Il Ristorante - Niko Romito, Bvlgari Hotel Milano
At Il Ristorante - Niko Romito, Bvlgari Hotel Milano

€ 250, bevande escluse
Excluding beverages

ILBRUNCH DI NATALE

Christmas Brunch

Il brunch di Bvlgari, in veste festiva, e un'occasione unica per condividere il Natale con i propri cari.
Un'ampia selezione di piatti, corner dedicati alle specialita regionali, dolci natalizi e il celebre
Panettone firmato Niko Romito rendono l'esperienza autenticamente italiana.

Bvlgari’s signature brunch, dressed for the holidays, offers a joyful moment to share with loved ones.

A generous selection of hot and cold dishes, live stations featuring Italian specialties, festive desserts
and Niko Romito’s Panettone create an authentic and convivial celebration.

Presso Il Ristorante - Niko Romito, Bvlgari Hotel Milano
At Il Ristorante - Niko Romito, Bvlgari Hotel Milano

€ 170, bevande escluse
Excluding beverages
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IL GALA DI CAPODANNO

New Year’s Eve Gala

Una serata esclusiva, tra creazioni culinarie d'autore e musica dal vivo, per accogliere il nuovo anno.

Il menu propone ostriche e champagne, spigola marinata con caviale Oscietra, plin di patata con
tartufo bianco e vitello fondente con lenticchie, in un crescendo di sapori sofisticati che culminano con
il Panettone di Niko Romito.

An exclusive evening of masterful cuisine and live music, welcoming the New Year in style.

The menu features oysters and champagne, marinated seabass with Oscietra caviar, handmade
potato plin with white truffle, and braised veal with hazelnuts and lentils, concluding with

Niko Romito’s signature Panettone.

Presso Il Ristorante - Niko Romito, Bvlgari Hotel Milano
At Il Ristorante - Niko Romito, Bvlgari Hotel Milano

€ 470, bevande escluse
Excluding beverages

NEW YEAR'S DAY BRUNCH

New Year’'s Day Brunch

Un omaggio alla cucina italiana per inaugurare il nuovo anno. Un ricco buffet con piatti caldi e freddi
della tradizione, selezione di formaggi e salumi, dolci festivi e specialita preparate al momento.
Un'occasione conviviale e raffinata per iniziare I'anno nel segno del gusto e dell'eccellenza.

A tribute to Italian culinary tradition to greet the year ahead. A lavish buffet featuring hot and cold

dishes, a selection of cheeses and charcuterie, festive desserts, and live cooking stations. A convivial
and refined moment to begin the year with elegance and taste.

€ 190, bevande escluse
Excluding beverages
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ILTE DELLE CINQUE

Afternoon Tea

Un pomeriggio dal gusto natalizio con il Panettone di Niko Romito, tra note dolci e salate,

accompagnato da una selezione di te pregiati e bevande calde.
Un rituale elegante, immerso nell'atmosfera festiva del Bvilgari Hotel Milano.

An afternoon infused with holiday charm, featuring Niko Romito’s Panettone and a harmony of sweet
and savory bites, complemented by a curated selection of fine teas and hot beverages.
A elegant ritual set against the festive ambiance of the Bvigari Hotel Milano.

€ 40
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UN'OASI
D| PAC

A Refuge

La Bvlgari Spa offre un'esperienza completa di benessere,

con trattamenti esclusivi, programmi fitness personalizzati

e servizi di bellezza dedicati alla cura di corpo e mente.

Dalla Bvlgari Spa al Bvlgari Gymnasivm fino all'Hair & Beauty Salon,
ogni ambiente unisce innovazione, competenza e attenzione ai dettagli,
nel segno dell'eccellenza Bvlgari.

Per maggiori informazioni:
Bvigari Spa Milano: Tel +39 02 805805200
e-mail: spa.milano@bulgarihotels.com

The Bvlgari Spa offers a complete wellness experience,
featuring exclusive treatments, personalized fitness programs
and beauty services designed to care for body and mind.

From the Bvlgari Spa to the Bvigari Gymnasivm and the Hair & Beauty Salon,

each space combines innovation, expertise and attention to detail,
reflecting the signature excellence of Bvlgari.

For more information:
Bvlgari Spa Milano: Tel +39 02 805805200
e-mail: spa.milano@bulgarihotels.com
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The Gifts




LE GEMME DI CIOCCOLATO

Chocolate Jewels

Le gemme di cioccolato Bvlgari nascono da una maestria artigianale che unisce tecniche tradizionali
e ingredienti d'eccellenza. Pensate per sorprendere gli intenditori piu esigenti, offrono un equilibrio
perfetto tra gusto e raffinatezza estetica.

True works of confectionery art, Bvigari's chocolate gems are handcrafted with traditional expertise
and exceptional ingredients. Designed to delight discerning palates, they present a flawless harmony
of flavor and visual elegance.

IL PANETTONE DI NIKO ROMITO
Il Panettone by Niko Romito

Il panettone firmato Niko Romito, creato in un'esclusiva edizione per Bvlgari Hotels & Resorts, € presentato
in un raffinato cofanetto da collezione.

Chef Niko Romito’s panettone, crafted in a special edition for Bvlgari Hotels & Resorts, arrives in an elegant
keepsake box.

€75
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| COFANETTI

Disponibili in formato piccolo o grande, i cofanetti celebrano il gusto e la tradizione con una
selezione di Olio d'Oliva di Carma, vino della tenuta Giovanni Bulgari e delizie firmate Niko Romito.

Available in both small and large sizes, these curated hampers showcase the finest selections:

Giovanni Bulgari wine, Carma olive oil, and Niko Romito’s artisanal specialties.

Piccolo: € 250 Grande: € 350
Small Large

GIFT VOUCHER

Voucher personalizzabili, validi per tutti i servizi della struttura: dal soggiorno alle esperienze
gastronomiche, fino ai trattamenti Spa. Un dono prezioso per un ricordo che resta.

Customizable gift vouchers redeemable across the hotel—from overnight stays to fine dining or spa
rituals—offering a singular and memorable gesture.







