BVLGARI

IL RISTORANTE

NIKO ROMITO

“Per qguesto progetto, creato con Bvlgari, ho immaginato una cucina italiana autentica e
contemporanea, capace di raccontare la ricchezza e la varieta del nostro patrimonio gastronomico.

Il Ristorante - Niko Romito attualizza la tradizione attraverso un profondo lavoro di ricerca, dove
creativita e tecnica sono sempre al servizio del gusto-della sua espressione pit pura e intensa. Una
cucina attenta all’equilibrio dei sapori, alla precisione delle consistenze e alla leggerezza.

Voglio che chi siede a questa tavola viva l'essenza della cultura italiana: ritrovare profumi
conosciuti, scoprirne di nuovi, emozionarsi.”
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MENU DEGUSTAZIONE QUATTRO PORTATE

Arrosto freddo di Wagyu di Miyazaki con limone e pepe
EEFDREO— FE—T LE> ~w/r— (GF) (DF)

%

Sfoglia all'uovo con spinaci, fagiolini e crema di parmgiano
IFONABE T T > FDZ——v /NS — T —L

*

Oomonhata al vapore con lattuga, capperi e limone
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Torta Caprese
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16,500

prezzo comprensivo del servizio di caffe o té
supplemento per 'acqua minerale
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[l menu degustazione viene realizzato per 'intero tavolo
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Tutti i prezzi sono in JPY e inclusi di 10% tasse e 15% di servizio
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MENU DEGUSTAZIONE ALLITALIANA

Antipasto all’ltaliana
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Spaghetti alle vongole, salsa al prezzemolo, bottarga e peperoncino
XNy rs Tl MUY =X TS EFEF(DF)
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Sujiara con guazzetto di peperoni, capperi e olive
G 7w~ WU v/ f—  F U —T(GF)
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Gelato alla ricotta di Hokkaido, aceto balsamico e amarene
IEEE) X F—ID T o—~ /LY T FIL—FFx—(GF)

24,000

prezzo comprensivo del servizio di caffé o te
supplemento per 'acqua minerale
FESICIZ T —E—. AREDGENTONFET,
SHEINTF— K~ ER T EE L) /=L E T

Il menu degustazione viene realizzato per l'intero tavolo
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Tutti i prezzi sono in JPY e inclusi di 10% tasse e 15% di servizio
Fr S IF AT THEI0% E VP —EXIRIS B EFENTNET,



MENU DEGUSTAZIONE

Gamberi, pepe rosa, prezzemolo e limone
/Nl LE>(GF) (DF)
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Zucchine a scapece con crema di pinolie menta ¥V
X wF—ZDIHN—F T HDEZ—L =2 (GF)(DF) (N) (VG)
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Tortelli di patate conricci di mare e salsa al prezzemolo
KNrrD K IL-wl ZEf /N2 Y—X

%

Linguine con salsa di Wagyu, pomodoro, capperi, olive e origano
HF=Z =) > 7 (DF)

%

Aragosta in umido con spinaci, grano saraceno e peperoncino
FABEE DENAG IFDNAEE EIFDE EFFDF 4>~ (DF)

k

Filetto di manzo Wagyu di Miyazaki con uva, capperi e pepe nero
23507 (GF) (DF)
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Baba al rum con gelato al fior di latte e pesche
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34,000
Con abbinamento vini
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prezzo comprensivo del servizio di caffe o te
supplemento per l'acqua minerale
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Il menu degustazione viene realizzato per lintero tavolo
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Tuttii prezzi sono in JPY e inclusi di 10% tasse e 15% di servizio
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| piatti e gliingredienti, possono variare a seconda della stagionalita.
LHDHZRIIC L D, BHPIERSANFEE L SEENT TN E T,

Si prega di indicare possibili allergie o possibili intolleranze alimentari.
T LIF—BHPEEF LRI S SEENIHHS5E <0,

Acqua da fonte locale disponibile su richiesta.
EFESF2TNIRINT7—R—IFCBLICH L TR ELET,

Caffe Vergnano di produzione sostenibile e certificato I1SO.
Vergnanoy #13 1S0 FFFFS T THE D RENLEL /e A TI—E—#REL TLFT,
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