
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Tutti I prezzi sono in JPY e inclusi di 10% tasse 13% di tassa di servizio 

All prices are in JPY and inclusive of 10 % tax and 13% service charge.  



 
 

SMALL BITES 
-From 14:30 to 22:00- 

 
Pane burro e acciughe (D) (G) 

                    Bread, butter and anchovies 

2,500 
 

Focaccia con pomodoro, Parmigiano Reggiano e basilico (D) (G) (V) 
Focaccia with tomato, Parmigiano Reggiano and basil 

3,000 
 

Focaccia con scamorza affumicata, patate e rosmarino (D) (G) (V) 

Focaccia with smoked scamorza cheese, potatoes and rosemary  
3,000 

 
Parmigiano Reggiano ” Vacche Rosse”  (D) (V) (GF) 

2,300 
 

Blinis con caviale Oscietra e panna acida (D) (G) 
                  Blinis with Oscietra caviar and sour cream 

6,000 
 

Supplì al pomodoro (D) (G) (V) 
                         Tomato rice supplì 

2,500 
 

Calamaretti fritti (G) (DF) 
                      Fried squids 

2,900 
 

Mozzarella di bufala (D) (V) (GF) 
                 Buffalo mozzarella 

3,200 
 
 

 
 
 
 
 

 
(A) Alcohol | (N) Nuts | (D) Dairy | (G) Gluten | (V) Vegetarian | (VG) Vegan | (GF) Gluten-Free | (DF) Dairy-Free 

(S) Sustainable | (LS) Locally Source 

 
 
 
 



 
 

A LA CARTE 
-From 12:00 to 22:00- 

 

 

Insalate 

 
Insalata di astice con masticanza, patate e olive nere (GF) (DF) 

Lobster salad with romaine lettuce, potatoes and black olives   
6,500 

 
Insalata di cereali e verdure (V) (VG) (GF) (DF) 

   Cereal and vegetables salad   
3,400 

 
Burrata con insalata di pomodori e basilico (D) (V) (GF) 

  Burrata with tomato salad and basil   
4,900 

 
 

Primi 
 

Spaghetti e pomodoro (G) (V) 
     Spaghetti with Niko Romito’s signature tomato sauce 

3,900 
 

Tortellini di patate con scampi, burro ed erba cipollina(G) (D) 
Potato tortellini with langoustine, butter and chives   

5,800 
 

Linguine con ragù di vitello (A) (G) (D) (LS) 
Linguine with veal sauce 

4,600 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
(A) Alcohol | (N) Nuts | (D) Dairy | (G) Gluten | (V) Vegetarian | (VG) Vegan | (GF) Gluten-Free | (DF) Dairy Free 

(S) Sustainable | (LS) Locally Source 
 
 
 

  



 
 
 
 
 
 
 

  
 
 
 
 
 

Secondi  
 

Branzino arrostito con broccoli,  
pomodoro marinato e pane aromatizzato (G) (LS)  

Roasted seabass with broccoli, marinated tomato and aromatic bread 
6,700 

 
Tagliata di filetto di manzo Wagyu e rosmarino (GF) (DF) (LS)  

Sliced Wagyu beef fillet and rosemary   
14,000 

 
 
 

Altro  
 

Selezione di formaggi italiani (N) (D) (G) (V) 
Selection of Italian cheese 

4,800 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
(A) Alcohol | (N) Nuts | (D) Dairy | (G) Gluten | (V) Vegetarian | (VG) Vegan | (GF) Gluten-Free | (DF) Dairy Free 

(S) Sustainable | (LS) Locally Source  
  



 
 

 
-From 12:00 to 22:00- 

 
La Bomba è il nuovo street food italiano. Affonda le sue radici nella 
tradizione popolare ma si trasforma in uno spuntino gastronomico, 

rimanendo semplice nella sua creazione ma complesso e raffinato nel suo 
sapore e nella sua preparazione. 

 
La Bomba è il nuovo street food italiano. Affonda le sue radici nella 

tradizione popolare ma si trasforma in uno spuntino gastronomico, rimanendo 
semplice nella sua creazione ma complesso e raffinato nel suo sapore e nella 

sua preparazione. 
 

The Bomba is the new Italian street food. It roots in popular tradition but 
turns into a gastronomic snack, remaining simple in its creation but complex 

and refined in its flavor and preparation. 
 
 
 

 
Bomba con vitello tonnato (D) (G) 

                   Bomba with milk-fed veal and tuna sauce  
3,100 

 
Bomba con pomodoro e mozzarella (D) (G) (V) 

                Bomba with tomato and mozzarella  
3,000 

 
Bomba con manzo, bresaola croccante, Parmigiano Reggiano,  

rucola e cipollotto marinato (D) (G) 
Bomba with beef, crispy bresaola, parmesan cheese and pickled onion 

3,800 
 

Bomba con scampi, maionese di pomodoro e lattuga marinata (D) (G) 
Bomba with langoustine, tomato mayonnaise and marinated lettuce 

5,800 
 
 
 

 
 

(A) Alcohol | (N) Nuts | (D) Dairy | (G) Gluten | (V) Vegetarian | (VG) Vegan | (GF) Gluten-Free | (DF) Dairy Free 
(S) Sustainable | (LS) Locally Source  

 



 
 

DOLCI AL PIATTO 
-From 12:00 to 22:00- 

 
 

Nocciola e bergamotto di Kouchi (N) (D) (G) (V) (LS) 
Hezelnut biscuit, Kouchi bergamot and hazelnut ice cream, praline 

2,800 
 

Yogurt, meringa e pere (D) (LS) 
Yogurt, meringue and pear 

2,800 
 

Crema cotta con frutta di stagione  (D) (V) (LS) 
   Flan with seasonal fruit  

2,800 
 

Tiramisù (D) (G) 
      Tiramisù  

2,800 
 

Fetta di torta del giorno (D) (G) 
    Slice of cake of the day  

2,800 
 

Torta alle noci con fichi neri (N) (D) (G) (LS) 

Walnut cake with black fig 

3,200 
 

Bomba con gelato (D) (G) 
 Bomba with ice cream 

2,800 
 

Selezione di 3 mignons: cannolo, cannoncino and crostatina (N) (D) (G) 
           Trio of assorted mignon pastries: cannolo, cannoncino and crostatina  

3,200 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

(A) Alcohol | (N) Nuts | (D) Dairy | (G) Gluten | (V) Vegetarian | (VG) Vegan | (GF) Gluten-Free | (DF) Dairy-Free 
(S) Sustainable | (LS) Locally Source 

 
 



 

 
IL CIOCCOLATO GEMS 

-From 12:00 to 22:00- 
 

Lampone e Basilico 
             Raspberry  Basil                     

1,600 
 

Zafferano e Mandorla 
             Saffron & Almond                                  

1,600 
 

Fragola e Ricotta 
              Strawberry & Ricotta                                 

1,600 
 

Pera e Caramello 
              Pear & Caramel                              

1,600 
 

Pistacchio e Albicocca 
              Pistachio & Apricot                             

1,600 
 

Rosmarino e Limone 
              Rosemary & Lemon                                  

1,600 
 

Miele d`Arancio 
             Orange Honey                                        

1,600 
 

Olive nere e Olio d`oliva 
          Black Olive & Olive oil  

1,600 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Porcini e Pepe Nero 
  Porcini & Black Pepper 

1,600 
 

Aceto Balsamico 
Balsamic Vinegar                                   

1,600 
 

Gelsomino 
 Jasmine 

1,600 
 

Shakerato 
Shakerato 

1,600 
 

 
Set  

 
3 gems 
3,980 

 
5 gems 
6,600 

 
10 gems 
13,150 

 
 
 
 
 
 
 

 
 

La selezione delle gemme incluse in questi set non e’ personalizzabile 
                Gems within these sets are not customizable 

 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 

       

                                    PRANZO                  7,800 
 

Antipasto / Primo / Secondo / Dolce  
-From 12:00 to 14:00- 

 
 
 
 
 
 

Antipasti 
Carpaccio di ricciola con agrumi (GF) (DF) (LS) 

Amberjack carpaccio with citrus 
 

Arrosto di Wagyu freddo alle erbe con oliva e  misticanza (GF) (LS) 
   Cold roast Wagyu with herbs, olives and mixed greens 

 

Terrina di verdure di stagione grigliate (V) (VG) (GF) (DF) 
Grilled seasonal vegetable terrine 

 

 

 

 

 

Primi 
   Linguine con ragù di vitello (A) (G) (D) (LS) 

Linguine with veal sauce 
 

Spaghetti e pomodoro (G) (V) 
Spaghetti with Niko Romito’s signature tomato sauce 

 

Tortelli di patate con scampi, burro ed erba cipollina (G) (D)  
Potato tortellini with langoustine, butter and chives (Additional+1,500) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Secondi (+4,100) 
Branzino arrostito con broccoli, pomodoro marinato e pane aromatizzato (G) (LS)  

Roasted seabass with broccoli, marinated tomato and aromatic bread 
 

Tagliata di filetto di manzo Wagyu e rosmarino (LS) 
Sliced Wagyu beef fillet and rosemary (Additional+3,300) 

 

Zucca, funghi, capperi e nocciole (N) (V) (VG) (GF) (DF (LS) 
Pumpkin, mushrooms, capers and hazelnuts  

 
 

 

Dolci 
Maritozzo ai lamponi (D) (G) (V) 

Raspberry Maritozzo 
 

Nocciola e bergamotto di Kouchi (N) (D) (G) (V) (LS) 
Hazelnut biscuit, Kochi bergamot and hazelnut ice cream and praline 

 

Frutta di stagione, gelato alla vaniglia e panna montata (D) (V) (GF) (LS) 
    Seasonal fruit, vanilla ice cream, and whipped cream 
 

Coppa gelato al vaniglia, cioccolato, e gelato de giorno (D) (G) (V) 
Ice cream, vanilla, chocolate and today’s flavor 

 
Fetta di torta del giorno (D) (G) 

Slice of cake of the day  
 

 
 

Caffè 

 
 

(A) Alcohol | (N) Nuts | (D) Dairy | (G) Gluten | (V) Vegetarian | (VG) Vegan | (GF) Gluten-Free | (DF) Dairy-Free 
(S) Sustainable | (LS) Locally Source 

 
 


