
PICCOLI MORSI

POLPO ARROSTO 
PESTO DI PREZZEMOLO 

MARMELLATA DI POMODORO
€ 24.00

ASTICE E PATATE  
COMPOSTA DI PRUGNE

€ 32.00

TARTARE DI TONNO
 PESTO E STRACCIATELLA

€ 28.00

VITELLO IN SALSA PIZZAIOLA 
€ 26.00

SEPPIA IN UMIDO 
FAGIOLI E BIETOLINE

€ 26.00

INSALATA DI GALLINA 
E SCAROLA

€ 26.00

RADICCHIO
MANDORLA E TARTUFO

€ 20.00

VERDURE DI STAGIONE RIPIENE
€ 18.00

OSTRICHE AL NATURALE
€ 6.00 CAD.



PRIMI E SECONDI

SPAGHETTI 
AL POMODORO DEL PIENNOLO 

E CAPRINO
€ 20.00

TORTELLI DI GALLINA
ACCIUGA E BIETOLINE

€ 26.00

CANDELE SPEZZATE AL RAGU’
€ 28.00

SPAGHETTI E CAVIALE
€ 48.00

RISOTTO 
LIMONE E SCAMPI

€ 38.00

ZUPPA DI CICERCHIE 
BIETOLA E GAMBERI ROSSI 

€ 29.00 

VENTRESCA DI TONNO AI CARBONI 
CIPOLLA E BALSAMICO

€ 42.00 

MERLUZZO IMPANATO
CREMA DI CARPIONE E VERZA STUFATA

€ 38.00 

BRANZINO AL VAPORE 
PUNTARELLE E SALSA ALL’ACCIUGA

€ 45.00

AGNELLO, BROCCOLETTI 
E CREMA DI TARALLO

€ 38.00

SUPREMA DI POLLO 
IN SALSA CACCIATORA 

€ 34.00

MILANESE VECCHIO STILE
€ 40.00

• Il pesce servito crudo subisce un processo di bonifica 
secondo regolamento CE 853/2004

• Le informazioni circa la presenza di sostanze o di 
prodotti che provocano allergie o intolleranze 
sono disponibili rivolgendosi al personale in servizio


