
dolci

tiramisù
Tiramisù (1, 3, 7)

cremoso di mandorla� 
gelato al fior di latte  

e limoncello
Almond mousse, fior di latte ice cream 

and limoncello (7, 8, 12)

torta di mele 
con crema di latte

salsa al miele e agrumi
Apple cake with milk cream, 

honey sauce and citrus (1, 3, 7, 12)

Brioche CON zabaione�
gelato al pistacchio

Brioche, zabaione sauce and
pistachio ice cream (1, 3, 7, 8)

zuppa inglese
Chocolate mousse, alkermes 
and custard cream (3, 7, 12)

Torta di cioccolato 
con crema alla vaniglia

Chocolate cake with vanilla sauce (3, 7)

Gelati e sorbetti
Ice cream and sorbets (3, 7, 8)



occhipinti
sicilia

Passo Nero – 2025
Nero d’Avola

cusumano
sicilia

Moscato di Zucca – 2014
Moscato

antinori
umbria

Muffato della Sala – 2022
Sauvignon, Grechetto, Gewurztraminer, Riesling

donnafugata
sicilia

Passito di Pantelleria “Benn Rye” – 2022
Zibibbo

damilano
piemonte

Moscato d’Asti DOCG – 2024
Moscato Bianco

capofaro
sicilia

Malvasia di Salina – 2024
Malvasia

vini da dessert

Full wine list available upon request

amaro camatti
liguria

amaro eroico
calabria

amaro santoni
toscana

capovilla 
grappa di amarene e marasche

veneto

capovilla 
grappa di prugne

veneto

capovilla 
grappa di mele

veneto

berta 
grappa roccanivo

piemonte

berta 
grappa di nebbiolo tre soli

piemonte

amari

grappe

Full liquors and spirits list available upon request



Prezzi in Euro, IVA e servizio inclusi / Prices in Euro, VAT and service included

Piatto vegano / Vegan

Non si può escludere la contaminazione da allergeni in fase di preparazione. Il pesce destinato 
ad essere consumato crudo o praticamente crudo è stato sottoposto a trattamento di bonifica 
preventiva conforme alle prescrizioni del Reg. CE 853/2004. Vi preghiamo gentilmente di informare 
il personale di eventuali allergie o intolleranze. In base alla disponibilità del mercato alcuni prodotti 
sono congelati o surgelati all’origine, l’elenco esaustivo e completo è nella pagina corrente.

Our commitment toward sustainability is reflected in our product sourcing. As many of our products 
(including our fish, meats, produce, dairies) come from local suppliers. Our coffee and tea are green and 
sustainable certified. Cross-contamination of allergens during phases of preparation cannot be excluded. 
Fish served raw or not fully cooked is preserved and processed when fresh according with EC 853/2004 
regulation. Kindly inform our colleagues about any of your allergies or intolerances. Based on local market 
availability some products are frozen and deep-frozen at the origin, the complete list is specified in the  
current page.

Lista allergeni / Allergens  
1 Glutine / Gluten  
2 Crostacei / Crustaceans  
3 Uova / Eggs
4 Pesce / Fish
5 Arachidi / Peanuts
6 Soia / Soy
7 Latte e derivati / Milk and Dairy products

8 Frutta a guscio / Nuts  
9 Sedano / Celery  
10 Senape / Mustard  
11 Sesamo / Sesame  
12 Solfiti / Sulphits  
13 Lupini / Lupin  
14 Molluschi / Molluscs

Brioche / Brioche  
Torta al cioccolato / Chocolate Cake 


