“Per questo progetto creato per Bulgari, ho immaginato una cucina italiana autentica e
contemporanea, che racconti la ricchezza e la varieta del nostro patrimonio gastronomico.

Al Ristorante - Niko Romito, la tradizione viene attualizzata grazie ad un approccio moderno, che ne
esalta 'essenza pur innovandone la forma. Dietro a piatti apparentemente semplici, si nasconde un
grande lavoro di ricerca, dove creativita e tecnica sono sempre funzionali allespressione piu pura e
intensa del gusto.

Gli ingredienti vengono trasformati per esaltarne sapori e consistenze, con un’attenzione particolare
alla leggerezza dei piatti.

Voglio che chi si sieda al tavolo possa viaggiare in Italia con i grandi classici della nostra cucina e le
sue innumerevoli specialita regionali, emozionandosi nel ritrovare profumi conosciuti o nello scoprirne

Niko Romito, Chef Patron Ristorante Reale, 3*** Michelin, World’s 50 Best Restaurants
Mauro Aloisio, Chef Il Ristorante - Niko Romito, 1* Michelin, Bulgari Hotel Tokyo
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Niko Romito, Chef Patron Ristorante Reale, 3*** Michelin, World’s 50 Best Restaurants
Mauro Aloisio, Chef Il Ristorante - Niko Romito, 1* Michelin, Bulgari Hotel Tokyo

Tutti i prezzi sono in JPY ed includono il 10% di tasse municipali e 15% service charge
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1 piatti del menu e i prezzi sono soggetti a variazioni in base alla stagionalita e alla disponibilita
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MENU DEGUSTAZIONE QUATTRO PORTATE

Arrosto freddo di manzo con limone e pepe nero
g —X P DAy Fa LEEEHH (GF) (LF)

kk

Linguine al pesto di basilico e nocciole
NENRX fp ==t F D) > 217 (G) (D) (N) (V)
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Merluzzo carbonaro con pomodoro speziato e crema di patate
BEEr~ P AT P02 Y —4(GF) (D)
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Gelato alla ricotta di Hokkaido, aceto balsamico e amarene
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Il menu degustazione viene realizzato per I’intero tavolo
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Tutti i prezzi sono in JPY ed includono il 10% di tasse municipali e 15% service charge
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MENU DEGUSTAZIONE ALLITALIANA

Antipasto all’Italiana
IR DEE D &b

Pane e pomodoro
Nz PR (G) (VG)

Frittatina di pasta
T T —=D7 Y v F(D)IG)

Vitello tonnato

Fo F > F— F (GF) (LF)

Ricciola, limone e peperoncino
G NFELE NXprF— L X TN= 2 F Y — 7 F 1 (GF) (LF)
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Burrata, misticanza e bottarga
TIF—KF—=X w2 RY—=7E5FXI(GF (D)

Asparago, limone e Parmigiano Reggiano
T RNZ IR N X P F— X (GF) (D) (V)

Polpetta di vitello e salsa verde
[FFEDFA~ 2w £ Nt —X(G) (LF)

Palamita marinata, aceto balsamico e rafano
Bo~) g Sy Iaegy—EF—X 771 22 (GF) (LF)

kok

Sfoglia all’uovo con asparagi, piselli, spinaci e salsa di Parmigiano Reggiano
BEEDFHF =T NIV xr—=/JLyYr—/DY—Z(G) (D) V)

kok

Calamaretti arrosto con salsa di carota, aceto € olive
fHDE—X }F Frrzy | —X(GF) (LF)
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Tiramisu
74 7 3 X(G) (D)
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Il menu degustazione viene realizzato per I’intero tavolo
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Tutti i prezzi sono in JPY ed includono il 10% di tasse municipali e 15% service charge
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A LA CARTE

Antipasto all’italiana
HIH D) b
F— AL (D) (G)
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Asparagi bianchi e verdi, crema di asparagi, arachidi ed erbe aromatiche
2D TRNFHRETRNFHRDZ Y =4 E—F 2 =7 (VG) (GF) (LF) (N)
4000

Gambero botan ebi al vapore con maionese di botan ebi, lattuga e peperoncino

8000

Ventresca di tonno arrostita con insalata di finocchi e agrumi
v epor—X b 72 pn > FF XY —X(GF) (LF)
6500

Vitello tonnato
D b > F— F (GF) (LF)
5500
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Spaghetti e pomodoro
7 =anl—fOr=Fy— X NTwrg—fv}F—XVG6)(G)(LF)
4000

Spaghetti alle vongole, bottarga di tonno e maggiorana
RANT T4 T TR E V2 FA(G) (LF)
6000

Anelli di pasta all’uovo con bietole, ricotta e salsa di robiola.
W) CAZT Fw Yy NIAEEL)Z Jayrxba—}FF—XDY—X . (G) (D)
5500

Linguina di semola, astice e gamberi rossi

HEAFE & HFFHEE D J > 2 f 7Y% X (G) (LF)
11500

Risotto alla Milanese con zafferano di Akaito
Akaito #7 Z>DY v b $F XK A (GF)(D)
6500
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Tutti i prezzi sono in JPY ed includono il 10% di tasse municipali e 15% service charge
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A LA CARTE

Razza di Hokkaido con asparagi, cipollotti e glassa di friggitelli
7 =X FLEJEEET A L E T XANFHR Y =N ¥ —(G) (D)
9500

Calamaretti arrosto con salsa di carota, aceto e olive
A Dr—X F F+ 2 f—X(GF) (LF)
8500

Cotoletta di vitello alla milanese
FEor>ry 7 7H(G) D)
12500

Maialino croccante con salsa all’arancia
VR —RE—F—2 FL2F 4 F AN — X (GF) (LF)
13500

Tagliata di filetto di manzo Wagyu di Miyazaki al rosmarino
FHIFRERAF 7+ LIAD A ) 7 —4 0 —X~ Y — il (GF) (LF)
15000

*%*

Tutti i secondi piatti vengono serviti con due contorni a scelta
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Patate arrosto
K7 Dz — X F(GF) (VG)

Asparagi e rosmarino
FRANZHR 7—Xv Y — (GF) (VG)

Misticanza con vinaigrette alla mandorla
TS PRy = XD I w2 XY F X (GF) (N) (VG)

Bieta al vapore con olio extravergine di oliva e limone
L} ZDRXF—L IZX|FZN—22F)—TF ¢ LE(GF) (VG)

Spinaci aglio, olio e peperoncino
IZINAEHDY 7— =1 »2b~x~xm>F—_(GF) (VG)
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Tutti i prezzi sono in JPY ed includono il 10% di tasse municipali e 15% service charge
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Si prega di indicare possibili allergie o possibili intolleranze alimentari
TLAF—BMPLEEFAREMPES 55643 oE T I W

Acqua da fonte locale disponibile su richiesta
CEECHNE, BEOIAIAN T+ —X—DZHEL I WET,

Caffe di produzione sostenibile e certificato ISO
[Vergnano] $#tD a2 —b —GEH R T 4 F 7 VICEE L Z A TR SN TE Y, ISO ZEEAIHFLCE D £9,

Selezione di The in foglie Jing da coltivazione responsabile con certificazione zero emissioni di carbonio.
[JING tea] #:OFKEIFH—FR Yy =a— 1+ FLORALXEUFL TH Y 3,



