
 
DESSERT 

 

Cremoso al Mascarpone, meringa, 
gelato al fior di latte, amarena e limone 

Mascarpone cream, meringue, fior di latte ice cream, Amarena cherries and lemon 

マスカルポーネのクレモーゾ  メレンゲ  

フィオール・ディ・ラッテのジェラート  アマレーナチェリー  レモン   (N) 

 

Bonet 
Cocoa and amaretti pudding with caramel ice cream 

ココアとアマレッティのプディング  キャラメルアイスクリーム   (G) (D) (N) 

 

Zuppa Inglese 
Chocolate mousse, alkermes and vanilla ice cream 

ズッパ・イングレーゼ   (G) (D) (N) 

 

Gelato alla ricotta di Hokkaido, aceto balsamico e amarene 
Hokkaido ricotta cheese ice cream, balsamic vinegar and amarene cherries 

北海道産リコッタ チーズのジェラート  バルサミコ  アマレーナチェリー  (GF) (D) 

 

Tiramisù 
ティラミス  (G) (D) 

 
 

3,200 
 

 

Sorbetti e Gelati  
Sorbets and ice cream 

シャーベット とアイスクリーム   (VG) (GF) (DF) 
2,500 

 

Selezione di formaggi Italiani 
Italian cheese selection 

イタリアンチーズセレクション  

4,800 
 



Niko Romito, Chef Patron Ristorante Reale, 3*** Michelin, 
World’s 50 Best Restaurants 

Mauro Aloisio, Chef Il Ristorante - Niko Romito, 1* Michelin, 
Bvlgari Hotel Tokyo 

シェフ  ニコ ・ ロミート、リストランテ  レアーレ  | ミシュラン三つ星

世界のベストレストラン 50 

シェフ  マウロ ・ アロイシオ、ブルガリ  ホテル  東京 イル・ リストランテ  ニコ・ロミート

ミシュラン一つ星

(N) Nuts | (VG) Vegan  | (V) Vegetarian
(GF) Gluten–Free | (DF) Dairy–Free

(N) ナッツ  (V) ベジタリアン  (VG) ビーガン

(GF) グルテンフリー  (DF) デイリーフリー




