
Tutti i prezzi sono in JPY e inclusi di 10% tasse e 15% di servizio. 
All prices are in JPY and inclusive of 10% tax and 15% service charge. 

I piatti del menu e i prezzi sono soggetti a variazioni in base alla stagionalità e alla disponibilità.  
Menu items and prices are subject to change according to seasonality and availability. 



(V) Vegetarian (VG) Vegan (A) Alcohol (S) Shellfish (N) Nuts (D) Dairy (G) Gluten 

(GF) Gluten-Free (F) Fish (SC) Sustainably Certified (LS) Locally Sourced

TEA SELECTION 

JING Tea (SC)        

Un marchio britannico di tè di lusso, fondato nel 2004. I tè “single garden” di JING Tea, 
lavorati da maestri del tè provenienti da tutto il mondo, offrono un'esperienza 
straordinaria che ispira corpo e mente. 
Jing Tea è ottenuto da fonti responsabili ed è certificato a emissioni zero. 

A British luxury tea brand established in 2004. Crafted by tea masters from around the world, 
Jing Tea 's "single garden" teas offer an extraordinary experience that inspires both body and 
mind. 
JING Tea is responsibly sourced and carbon neutral certified.  

TÈ NERO | Black Tea 

Assam Breakfast, India 
Tè al malto, perfetto per la colazione con o senza latte 
Malty breakfast tea perfect with or without milk 

Earl Grey, Sri Lanka 

Tè profumato al bergamotto 
Tea scented with bergamot 

Darjeeling 2nd Flush, India 

Fragrante e confortante 
Fragrant and comforting 

Decaffeinated black Ceylon, Sri Lanka 

Maltato, ricco e corposo con note di frutta secca 
Malty, rich and full bodied with notes of dried fruit 
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SELEZIONE DI TÈ IN FOGLIE 2,500 
TEA SELECTION 

TÈ BIANCO | White Tea 

Jasmine Silver Needle, China 

Utilizza i boccioli di tè bianco più dolci e profumati con fiori di gelsomino freschi 
Uses the sweetest, spring picked white tea buds and scented with fresh jasmine flowers 

TÈ OOLONG | Oolong Tea 

Yellow Gold, China 

Tè oolong, magistralmente prodotto a mano 
Masterfully hand-rolled oolong tea 
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INFUSI D’ERBE  2,500
HERBAL INFUSIONS 

Whole chamomile flowers 

Infusione floreale e lenitiva realizzata con fiori di camomilla interi 
Floral and soothing infusion crafted with whole chamomile blossoms 

Rooibos 

Note di arancia di Siviglia con sentori di vaniglia 
Notes of Seville orange with soft hints of vanilla 

Whole Rose Buds 

Accuratamente essiccato per preservare il sapore ed il profumo naturali 
Carefully dried to preserve natural flavor and scent 

Peppermint 

Tè alla menta piperita 
Peppermint tea 

Blackcurrant & Hibiscus 

Ribes estivo e gusci di ibisco offrono un infuso vivido e vivace 
Whole blackcurrant and hibiscus shells for a vivid and lively infusion 

Lemongrass & Ginger 

Composto da due ingredienti semplici e naturali: citronella e zenzero 
Comprising two simple, natural ingredients – intensely fresh lemongrass 
and satisfyingly warm ginger 
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TÈ GIAPPONESE D’AUTORE | ORGANIC JAPANESE TEA (LS) 2,500

Foglie di tè biologico provenienti da Kitano Chaen, a Ureshino, nella prefettura 
di Saga, situata nel Kyushu sud-occidentale delGiappone. 

Ureshino è rinomata come luogo di origine del tè giapponese Kitano Chaen è  
uno dei pochi giardini del tè che coltiva interamente senza l’uso di pesticidi o 
fertilizzanti chimici. 

Organic tea leaves from KITANO CHAEN in Ureshino, Saga Prefecture, Kyushu, in  
southwest Japan. Ureshino is renowned as the birthplace of Japanese Tea and KITANO 
CHAEN is one of the few tea gardens practicing completely pesticide-free and chemical  
fertilizer-free cultivation. 

Sencha Okumidori | Steamed Green tea 

Un tè verde al vapore fatto usando solo le foglie più giovani (gemma di Milu) 
Steamed marbling green tea made using only the youngest leaves (Milu bud) 

Tè nero Yabukita | Black tea 

Seconda raccolta selezionata intorno alla meta di Giugno 
Second harvest picked around mid-June 

Tè tostato biologico | Roasted green tea 

Yabukita e Benifuki miscelati, raccolti all'inizio di aprile 
Blended Yabukita and Benifuki, picked early May 

Tè verde stagionale | Seasonal green tea 
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CAFFÉ     1,800 
COFFEE (SC) (LS)  

Espresso | Espresso doppio 
Espresso | Double Espresso       

Caffè americano 
Americano       

Macchiato 
Macchiato 

Cappuccino | Caffe Latte 

Caffè au Lait      

Cioccolata Calda   
Hot Chocolate 

Matcha Latte       
Latte with Japanese Matcha powder 

Caffè Shakerato       
Coffee with Okinawa brown sugar syrup 

Caffe Vergnano di produzione sostenibile e certificato ISO
Vergnano coffee sustainably produced and ISO certified.
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ACQUA  1,800 
WATER 

Oku-Aizu Naturale | Gasata 750ml  (LS)

Oku-Aizu Still | Sparkling 750ml (LS)

ANALCOLICI 1,500 
SOFT DRINK  

Succo d’arancia 
Orange Juice  

Succo di mela 
Apple Juice 

Succo di pompelmo 
Grapefruit Juice 

Coke/Coke Zero 

Ginger Ale 
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Il menu de La Pasticceria - Niko Romito propone una selezione di 6 dolci monoporzione, 
ciascuno ispirato a una ricetta tradizionale di una diversa regione italiana. 
Le creazioni si distinguono per la riduzione di grassi animali e zuccheri aggiunti, in linea 
con una visione di pasticceria più leggera e contemporanea. Particolare attenzione è stata 
riservataanche all’estetica, dando vita a una collezione che celebra il gusto e la bellezza 
in ogni dettaglio. 
 
The menu of La Pasticceria - Niko Romito includes a selection of 6 mono-portion pastries, each 
inspired by an Italian region’s traditional recipe, yet lightened in their preparation by reducing 
animal fats and added sugars. Great attention has been dedicated to the aesthetics of each item 
hence creating a collection that enhances taste and beauty in each detail. 
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LA PASTICCERIA – NIKO ROMITO 

Cannoncino al pistacchio 3,500 
Caramelized puff pastry and pistachio cream (G) (D) (N) 

Cannoncino al cioccolato 3,500 
Caramelized puff pastry and chocolate cream (G) (D) 

Torta cioccolato e nocciole 4,500 
Chocolate sable, dark chocolate mousse, crunchy milk chocolate 
and caramelized hazelnut (G) (D) (N) 

Millefoglie 4,500 
Caramelized puff pastry, vanilla diplomat cream, roasted pistachio 
and Amarena cherry (G) (D) (N) 

Cheesecake al lampone       4,800 
Baked cheesecake, hazelnut crumble, white chocolate cream and raspberry 
(G) (D) (N)

Tartelletta di frutta stagionale 4,800 
Seasonal fruit tart (G) (D) (N) (LS) 
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BEERS 

Premium Suntory Japan 1,200 

Suntory ALL-FREE Japan 1,000 
(ALC. 0%) 

San Lorenzo (Gluten Free) Italy, Trentino 1,800 

Senatrice Italy, Toscana 1,800 

Birra Nazionale  Italy, Piemonte 1,500 
ALL-FREE (ALC. 0%) 
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Chardonnay, Pinot Noir  5,900 

Pinot Noir, Chardonnay, Meunier     12,400 

Riesling 3,200 

Pinot Gris  3,400 

VINI AL CALICE 
WINES BY THE GLASS 

Champagne | Sparking Wine 

GOSSET 
Cuvee Zero Dosage  

KRUG 
Grand Cuvee Edition 173-  

Vini Bianchi | White Wine 

DOMAINE WACHAU       
2022 Riesling Smaragd Achleiten 

PROPHETS ROCK 
2022 Pinot Gris      

ALESSANDRO VIOLA 
2022 Le Mie Origini Catarratto  3,400 
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Sangiovese, Merlot 2,900 

Vini Rosè | Rose Wine 

CASTELLO DI AMA 
2022 Purple Rose 

Bollicine Rosè | Sparkling Rose Wine 

BLACK CHALK 
2021 Wild Rose  Chardonnay, Pinot Noir  4,000 

 Nerello Mascalese, Grenache 4,300  

Vini Rossi | Red Wine 

SCIARA 
2022 Sensazione di Lava   

TENUTA SAN GUIDO 2019 
Guidalberto       Cabernet Sauvignon, Merlot 4,300 




