
 

 

 

 

 
 

À LA CARTE 

 
Antipasto all' italiana (min 2 persone) 

A selection of Italian specialties (min 2 people) 

360 p.p. 
 

Crema di Parmigiano Reggiano con verdure di primavera 
Parmigiano Reggiano cream with spring vegetables 

160 
 

Uovo in camicia, asparagi, caviale oscietra  e crema di patate  
Poached egg, asparagus, oscietra and potato cream  

180 
 

Gamberi rossi con seppie, cozze, vongole in salsa di mare 
Red prawns, cuttlefish, mussels, clams with sea sauce 

270 
 

Ventresca di tonno arrostita con insalata di finocchi e agrumi 
Roasted tuna belly, fennel and citrus salad 

280 
 

Insalata di astice blu, sedano rapa, misticanza e pepe rosa (A) 
Blue Lobster salad, celeriac, wild greens and pink pepper 

480 
 

Vitello tonnato 
Italian milk fed veal with tuna sauce 

180 
 

**** 

Spaghetti e pomodoro  
Spaghetti and tomato 

150 
 

Fusilloni con vongole e bottarga di tonno  
Fusilloni pasta with clams and tuna roe 

240 
 

Tortelli di spinaci e manteca 
Handmade tortelli with ricotta, spinach and manteca butter 

220 
 

Linguina di semola, astice e gamberi rossi 
Linguini pasta with lobster and red prawns 

260 
 

Gnocchi di patate, bietoline e Asiago  
Potato gnocchi, green chard and Asiago cheese 

180 
 

Risotto alla Milanese (A) 
Risotto Milanese style 

170 
 

Lasagna vegetariana, salsa al Parmigiano Reggiano 
Vegetable lasagna and Parmigiano Reggiano sauce 

160 



 

 

À LA CARTE 
 
 

 

Sogliola arrostita con salsa al vino bianco e prezzemolo (A) 

Roasted solefish with white wine sauce and parsley 

350  

 

Merluzzo carbonaro con pomodoro speziato e crema di patate 

Black cod with spiced tomato and potato cream 

320 

 

Calamaretto arrosto con salsa di carota, aceto e olive 

Roasted baby squid with carrot sauce, vinegar and olives 

260 
 

Filetto di manzo fondente con salsa al pepe verde (A) 
Beef tenderloin with green peppercorn sauce  

390 
 

Cotoletta di vitello alla Milanese 
Italian milk fed veal Milanese style  

320 
 

Tagliata di controfiletto wagyu alle erbe 
Grilled Australian wagyu sirloin steak with herbs 

510 
 

Pollo, patate e funghi 
Chicken, potatoes and mushrooms 

270 
 
 

 
**** 

 
Tutti i secondi piatti sono serviti con un contorno a scelta 

All main courses come with a choice of one side dish 
 

Patate arrosto  
Roasted baby potatoes 

 
Cicoria, acciughe e peperoncino  

Chicory, anchovies and chili 
 

    Carote glassate   
Glazed carrots 

 

Misticanza con vinaigrette alla mandorla  
Mixed leaves salad with almond vinaigrette 

 

  Asparagi e rosmarino  
Asparagus and rosemary 

 

 
 
 

Vegan 
(A)  Alcohol 

(A) Our tuna, lobster and seabass have the certification of sustainable fishing (MSC) 
Our eggs are locally produced in UAE 

 
 

Tutti i prezzi sono in AED ed includono il 10% di servizio,7% di tasse municipali e 5% VAT 
All prices are in AED inclusive of 10% service charge, 7% municipality fees and 5% VAT 


