BVLGARI

IL RISTORANTE

NIKO ROMITO

“Per questo progetto creato per Bvlgari, ho immaginato una cucina italiana
autentica e contemporanea, che racconti la ricchezza e la varieta del nostro
patrimonio gastronomico.

Al Ristorante - Niko Romito, la tradizione viene attualizzata grazie ad un
approccio moderno, che ne esalta I’essenza pur innovandone la forma. Dietro a
piatti apparentemente semplici, si nasconde un grande lavoro di ricerca, dove
creativita e tecnica sono sempre funzionali all’espressione piu pura e intensa del
gusto.

Gli ingredienti vengono trasformati per esaltarne sapori e consistenze, con
un’attenzione particolare alla leggerezza dei piatti.

Voglio che chi si sieda al tavolo possa viaggiare in Italia con i grandi classici
della nostra cucina e le sue innumerevoli specialita regionali, emozionandosi nel
ritrovare profumi conosciuti o nello scoprirne di nuovi.”
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Granchio reale con caviale Oscietra e patate (G)
L B A 7 A T
Ca’ del Bosco, Vintage Collection Saten Franciacorta DOCG, Lombardia, Italy 2018

Zucchine alla scapece con crema di pinoli e menta V(L)(LS)
v el i A ) R g
Benanti, Etna Bianco DOC, Sicilia, Italy 2022

Cannellone con ragu di vitello, Provolone, alloro e pepe nero
BT LT D FRE . KRBT, LR
Cordero di Montezemolo, Langhe Arneis DOC, Piemonte, Italy 2023

Cernia rossa, prezzemolo, aglioi patata (G)(L)(LS)
FEBART, B L7
Castello della Sala by Antinori, 'Cervaro della Sala' Umbria IGT, Umbria, Italy 2023

Filetto Angus, salsa al Marsala e ciliegie (G)
LRI A FS B f i K R
Tenuta San Guido, Bolgheri Sassicaia DOC, Toscana, Italy 2022

Ricotta, gelato al pane tostato e mﬂgilli
B 2 A I B KRR B #

Feudi di San Gregorio, " Privilegio " Fiano Passito Irpinia, Campania, Italy 2019
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APPETIZERS
B %

Antipasto all'ltaliana (minimo per 2 persone)
W B e (AT
500 Jo/Bfi
Lattuga glassata, crema di pinoli, pomodorini e misticanza V' (G)(L)(LS)
ML, FTIM, EREE . T a i
280 JT

Granchio reale con caviale Oscietra e patate (G)
Gy T e
700 Jo

Ventresca di tonno arrostita con zucchine alla scapece (L)(LS)
Py gt ol el (O A R
680 JT

Vitello tonnato
M3 B4 1
450 75

Lingua di vitello, bieta, mandorla e limone (G)(LS)
HRIFEG, HE BESHEY
400 Jg

PASTA E RISOTTO
BE SRR

Spaghetti e pomodoro V (L)
/=
300 JT

Linguina di semola, astice e gamberi rossi (L)
BTt [T B AP P HEA 2T A
720 7T

Tortelli con pecorino, lattuga e scampi (LS)
BAFLETFHAGZ A, LA, 4 HER G EAF
650 JT

Gnudi di ricotta e spinaci con nocciole e Parmigiano Reggiano

(G)
BAALIFZ LR T T L0 7% D8
350 JT

Cannellone con ragu di vitello, Provolone, alloro e pepe nero
HAFLEEIL DT RE, K REDHE IR
400 JT

Risotto alla Milanese (G)
B KRR
488 JT
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MAIN COURSES
EX

Pescato del giorno alla mediterranea (minimo per 2/4 persone) (LS)(G)(L)
BF H R 4 (24N B )
1280 7T

Merluzzo carbonaro con salsa alla mandorla e caviale oscietra (G)(L)
SIS R AL T
700 JT

Corvina cinese alla mediterranea con olive, capperi, patate e pomodoro (LS)(G)
il XU S R, KRR, - 2K 35
600 JT

Maialino croccante con salsa all'arancia (LS)(G)
VLR 0 2
660 JT

Tagliata di controfiletto di Wagyu M9 al rosmarino (G)(L)
M9FIF- 5} 5 Hp A & 2
1488 JT

Agnello, salsa all’uovo, Pecorino Romano e cicoria (G)(LS)
TRIFHE, W&l M EiEE S E L R
620 JT

Asparagi, orzo, arachidi e pepe rosa v (LS)(L)
FIFE K LRI
320 T

BT REJEER X

Patate novelle al forno v (LS)(G)(L)
M
58 JT

Misticanza con vinaigrette alla mandorla v (LS)(G)(L)
e B i A O 0 B A A1
58 7T

Spinaci aglio, olio e peperoncino V (LS)(G)(L)
JE B 2 7, BHE T LR
58 7T

Asparagi e rosmarinoV’ (LS)(G)(L)
MR 2 T
58 JT
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