“Mi affascina l'idea di creare un mio codice della grande cucina italiana contemporanea, capace di
arrivare senza compromessi anche molto lontano. Ho sempre sognato di far emozionare un cliente
servendogli un grande spaghetto al pomodoro a migliaia di chilometri dal mio paese.

Miinteressa fare piatti puliti, leggeri, dove il gusto si stratifica e poi esplode. La piacevolezza e sempre
centrale: il gusto e l'estetica sono fondamentali e da uno discende l'altra, perché un ingrediente
valorizzato e per forza “bello”.

Sono piatti preziosi anche all’aspetto, in parte perché lo sono gli ingredienti, in parte perché il nostro
approccio alla trasformazione preserva le consistenze ed esalta colori e trasparenze.”
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Niko Romito, Chef Patron Ristorante Reale, 3*** Michelin, World’s 50 Best Restaurants
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MENU CONDIVISIONE

NEXE

Antipasto all’ltaliana
PR EAFZAE
Ceretto Blange Langhe Arneis DOC, [taly 2016

La lasagna
B#IfERE N TER

Castello ColleMassari 'ColleMassari’ Montecucco Riserva DOC 2015

Maialino croccante con salsa all'arancia
BER DA B TR
Cantine Argiolas Costera Cannonau di Sardegna DOC 2013

Funghi trifolati, patate novelle al forno e spinaci aglio, olio e peperoncino

WEL, mEELE, BRI R

Tortina di ricotta con agrumi, pistachio e mandorla
A BEZLATORERE, HBREL
Federico Ferrero Moscato d'Asti DOCG, Piemonte 2017

1265 per person /&

Con abbinamento vini

REEEE

1711 per person/#&fi&

EREREFTER

All-inclusive price
RN ESRARE

MENU DEGUSTAZIONE VELOCE

FRER
Scelta di un antipasto, un piatto principale e un dolce
FE—BFR, —EELRAR—EH T
Asparagi, piselli, spinaci e Parmigiano Reggiano 24 mesi

P, B8, BRA241TAIEBRELR T

Lingua di vitello croccante, cipolla rossa e senape

BN FE, LFE, FREEE

Seppia alla brace, limone e prezzemolo

REEE, IPERER

Infuso di funghi con ceci e castagne

HEEALEEEREF

Risotto ostriche e bottarga

Fi S N AL S BT IR

Fettuccelle con ragu alle tre carnl

BEXEALRE=ZESX

Maialino croccante con salsa all'arancia

BERE DA BT

Ricciola all'acqua pazza

BERNEEEM, AR
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Fragole, yogurt e meringa
BE, BISELNR

Delizia al limone
BRI IEERE

458 #fir

Light Package: AR 14T i ( RGBT BELR)
BVLGARI Package: ARM 228 & (BRGXEEE, MEBFTEELAY

TRERHTTES

All-inclusive price
RN ESmAERSE



A LA CARTE

Antipasto all’italiana

FREEAFIXE
561

Scampo alla griglia con patate, aglio, olio e peperoncino
BRI GBI E, &, 1FRAIEHH RN

400

Orata marinata, caviale, panna acida e olio extravergine di oliva
EFERE AP A7 778, BT RAIFRATIEI
538

Ventresca di tonno, fagioli, cipolla e origano
HAEZES eI AT E, FERFE
377

Vitello Tonnato
F 1 AT )4 I & #0586
331

Carpaccio di filetto marinato alle erbe
EERHEAFTE B
377

Asparagi, piselli, spinaci e Parmigiano Reggiano 24 mesi
B, B2, FERA 24 1 FIHBHRELHT

248

La lasagna
BHIfEHE ) FRTF/EE

343

Tortellini di scampi con asparagi
B # S AR G EAR R

528

Spaghetti, aragosta e gamberi rossi
ERHEI N EALLRR BT LTER

538

Fettuccelle al ragout di anatra, uovo, parmigiano e tartufo nero
EREHREILERE, BE, WEBRELRERE

358

Tortelli di ricotta e spinaci con burro e salvia
E#HEERRAEZLIEFE G EEEHT
343

Risotto con funghi e aceto balsamico tradizionale
BB IR T B AER

408
All-inclusive price
ERttER S RaEREE

A LA CARTE

Astice al vapore con crema di ceci e misticanza

BEHATE B ZIERFIREHE

791
Rombo arrosto alla mediterranea
WG MR+ 2 EE
658
Merluzzo Carbonaro, salsa ai porri e spinaci croccanti

EETE AT E T RIEHER

680
Pollo alla diavola con olive e capperi

1BAE S F 4EXBAC B R K T

446
Maialino croccante con salsa all'arancia
R FL A B AT
489
Costoletta di agnello della Nuova Zelanda con tartufo nero
P = F TR
658
Tagliata di controfiletto Wagyu alle erbe
FEHAFIT W RFF BB E

1136

BB £ AR M

Funghi trifolati
YE

Spinaci aglio, olio e pepperoncino

B, PR

Zucchine, aceto balsamico, menta e basilico

TBIRE R, EHREE)

Patate novelle al forno

Bihtg

Aspargi al rosmarino

BREMEE

All-inclusive price
ERttERERaEREE



Please inform our colleagues about food allergies or any special dietary requirement
HEHENHNEE YT HE SR THFHRIREER

All-inclusive price
ERNEESFRERE



